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RESUMEN: Se inocularon néctares de naranja
y multifrutal con esporos del género Bacillus
a fin de estudiar su crecimiento y la variacion
de los parametros fisicoquimicos en el
tiernpo (30 dias). Se evalud la estabilidad
microbiolégica del producto dentro del
periodo de vida Otil, simulanclt las
condiciones de almacenamiento enlas que
se encuentra en el mercado,

Las especies inoculadas fueron: Baciflus
subtilis 7OM, B. megaterium 78M, B. pumilus
112M, 8. licheniforrmis 6TM, y B. cereus
125M, aisladas e identificadas de jugos de
naranja concentrados congeladas (JNCC), v
B. coagulans 19R aislado de leche.

El crecimiento resulté nulo para Bacilius
sublifis, B. megateriumn, B. purmilus y B.
coagulans. B. licheniformis mostro un leve
descenso del indeulo inicial, mientras que B.
cereus mostro una tendencia al crecimiento.
Los parametros lisicoquirmicos no
mostrarcn variaciones significativas para
ninguno de los microorganismos
estudiados, hasta los 30 dias de
almacenarmiento.

Si bien el producte se podria considerar
microbioldgicamente estable dentro del
periodo estudiado, laleve tendencia al
crecimiento de B, cereus podria poner en
riesgo la estabilidad del producta, asi como
suinocuidad dentro del periodo de vida 0tl,
ya que este microorganismo es un agente
productor de enfermedacdes de transmision
alimentaria.
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SUMMARY: Incculation of fruit nectars with
Bacillus spores. Food change and risk
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Crange and other fruit nectars were
inoculated with spores of the genus Baciilus
for 30 days in order to study their growth and
parameter varability with time. The
microbiclagical stability of the product within
its shelf-life was evaluated, simulating the
rarket storage conditions. The species
inoculated were Baciilus subtilis 70M, B.
rmegaterium 78M, B. pumilus 112M, B.
ficheniformis 61M, and B. cereus 125M,
isclated and identified from frozen

concentrated orange juice (JNCC), and B.
coaguians 18R, isclated Irom milk. No

growth was detected for Baciilus subtilis, B.
megaterium, B. pumilus and B, coaguians,
whereas B licheniformis showed a slight
decrease of the initial incculum and B. cereus
atrend toincrease. None of the
microorganisms under study showed
significant variations in their physicochemical
parameters within the 30 days considered,
Although the product could be considered
microbiologically stable during that period,
both product stability and innocuousness
could be risked by the trend of B. cereus to
grow, since this microorganismis a
foodborme disease agent.
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