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RESUMEN

Durante una investigacién anterior, los residuos proteico-lipfdicos de la fermentacién
acetobutflica de algunas variedades de sorgo granifero, mostraron un aumento en la con-
centracién del tanino con respecto a la del material original. Tal hecho indujo a profundi-
zar la investigacién, ampliando la gama de variedades, con la finalidad de eliminar el efec-
to del tanino sobre las proteinas recuperables, consideradas como recurso potencial de ali-
mento animal.

Se evidenci6 una interaccién protefnas-tanino, que favorece la aplicacién de un pro-
cedimiento para retener el tanino en la fraccién solubre de las vinazas, confinando los lipi-
dos en la fraccién de s6lidos retenidos.

SUMMARY

Proteic-lipidic remainders from industrial fermentations of some grained sorghum varie-
ties (Shorghum bicolor (L.) Moench.).

Working with some varieties of grained sorghum we have verified that the proteic-li-
pidic remainders of the acetobutylic fermentation showed an increased quantity of tani-
ne in relation with the original value that was considered.

Due to that result, the experience was continued with the purpose to eliminate the

negative effect of the tanine on the proteins that can be recovered, for animal use,

(*) Presentado en |a Reunién de Comunicaciones Cientificas de la Asociacion de Ciencias Naturales del
Litoral, del 29-marzo-1980.



